"

Café - Restaurant

Inh./Prop.: Clairie und Edgard Heinen - Henkes

Unsere Kiiche ist gedffnet von mittwochs bis sonntags von 12.00 - 21.00 Uhr durchgehend.
La Cuisine est ouverte de mercredi au dimanche de 12.00 d 21.00 heures non-stop.
De keuken is open van woensdag tot zondag van 12 :00 - 21 :00 UUY nonstop.

Ruhetag: montags und dienstags, aufer Feiertage
Fermé le lundi et le mardi, sauf jours fériés
Rustdag : mandag en diensdag, behalve feestdagen

‘Wir machen pro Tisch eine Rechnung.
‘Une facture par table.
Fen rekening per tafel.

Wenn Sie Allergiker sind, sagen Sie es uns. Die Zusammensetzung der Speisen kann wechseln.
Sivous étes allergique, dites le nous. La composition des produits peut changer d’une fois a Cautre.
Heeft u allergién laat et ons weten, zodat wij u verder kunnen helpen.

De samenstelling van de ingrediénten kan veranderen.

www.zuraltenmuehle.be



http://www.zuraltenmuehle.be/

KLEINE RESTAURATION
PETITE RESTAURATION

Vorspeise
Entrée

Tagessuppe 4.50 €
Potage du jour
Tomatensuppe 5.00 €
Potage de tomate
Gulaschsuppe 5.80 €
Potage goulasch
Pastetchen mit Fritten und Salat
Bouchée a la reine, frites et salade
1 Kéasekroketten / 1 fondue parmesan 7.80 €
mit Fritten und Salat / frites et salade
2 Kasekroketten / 2 fondue parmesan 10.80 €
mit Fritten und Salat / frites et salade
3 Kéasekroketten mit Fritten und Salat
3 fondues parmesanes, frites et salade
Toast Champignons / Fritten und Salat 11.50 €

Toast champignon / frites et salade

Spaghetti Bolognaise

Vldzgetarisch

Hauptgang
Grosse piéce

6.20 €

6.80 €

7.90 €

17.80 €

10.80 €

14.50 €

18.50 €

17.50 €

11.80 €




FLEISCH
VIANDE

Schweinefleisch / Viande de porc

Paniertes Schnitzel 15.50 €
Escalope panée
Paniertes Cordon bleu 16.80 €
Cordon bleu panée
Zigeunerschnitzel Bes 16.80 €
Escalope tzigane DUROC ﬂﬁ “ 2 o9

\ 1 wie
Jagerschnitzel D'OLIVES . "ectisimiinais 16.80 €
Escalope chasseur
Schweinefilet in SenfsofRe 20.80 €
Filet de porc a la creme moutarde
Rindfleisch / Viande de boeuf
Steak nature 19.50 €
Steak mit Pilzen 21.50 €
Steak champignons
Entrecote mit grinem Pfeffer 24.80 €
Entrecdte au poivre vert
Entrecdte provencale 24.80 €
Entrecote vom Grill mit Krautermayonnaise 24.80 €
Entrecdte grillée, mayonnaise aux herbes
Entrecote mit Calvadoscreme 24.80 €
Entrecdte a la creme de calvados
Entrecote in Knoblauchcreme 24.80 €
Entrecote a la créme de I’ail
EntrecOte Béarnaise 24.80 €
Carpaccio vom Rind ,,Mailénder Art* 15.50 € 20.80 €

Olivendl, Balsamicoessig, Parmesanraspel
Carpaccio de beeuf a la milanaise




FLEISCH

Kalbfleisch / Viande de veau

Cordon bleu a la creme

Kalbsteak mit Basilikumcreme
Steak de veau a la creme de basilic

Kalbsteak mit Morscheln
Steak de veau aux morilles

Geflugel / Volaille

Entenbrust in Kirschsol3e
Magret de canard aux cerises

Perlhuhnbriistchen ,,Winzer Art“
Supréme de pintadeau

28.80 €

28.80 €

33.80 €

23.80 €

22.80 €




SALATTELLER
ASSIETTE DE SALADE

Vorspeise Hauptgang
Entrée Grosse piece

Chicoreesalat mit Speckstreifen 11.50 € 18.00 €
Salade de chicons aux lardons

Salatteller mit Scampis und Speckstreifen 12.80 € 19.50 €
Assiette de salade et scampis et lardon

Salatteller mit warmem Ziegenkase 12.80 € 19.50 €
Assiette de salade au fromage de chevre chaud

Salatteller mit Geflugel- und Speckstreifen 11.80 € 18.00 €
Assiette de salade et émincé de volaille et lardon

Salatteller mit Wachteln 14.50 € 24.80 €
Assiette de salade et de caille

Raucherlachs mit Salat und Toast 21.80 €
Saumon fumée avec salade et toast

Raucherforellenfilets mit Salat und Toast 21.80 €
Filets de truite fumée avec salade et toast

Tomate mit grauen Krevetten und Salat 21.80 €
Tomate crevettes grises et salade




SCAMPIS

Vorspeise Hauptgang
Entrée Grosse piece

Salatteller mit Scampis 12.80 € 19.50 €
Assiette de salade et scampis

Scampis vom Grill mit zwei Sol3en 15.40 € 24.90 €
Scampis grillés aux deux sauces

Scampis in Knoblauchcreme mit Bandnudeln 15.40 € 24.90 €
Scampis a la créeme d’ail et tagliatelles

Scampis in Hummersol3e 16.40 € 26.50 €
Scampis a la homardine

Wir verarbeiten ausschlieBlich Meerwasser Scampis, (Black Tiger),
der Grolie 16/20, welche wir IThnen handgeschélt servieren.
Nous avons le plaisir de vous servir uniquement des scampis d’eau de mer
(Black Tiger), decor
tiguées a la main, de la catégorie 16/20.




FISCH
POISSON

Vorspeise Hauptgang
Entrée Grosse piece

Hummersuppe 12.80 €
Bisque de homard

Forellenfilets ,,Miillerin“ 11.00 € 17.50 €
Filets de truite meuniére

Forellenfilets in SahnesoRe mit kleinem Gemtise 12.00 € 18.80 €
Filets de truite a la créeme aux petits [égumes

Seezungenfilets mit Basilikum 15.80 € 24.50 €
Filets de sole au basilic

Salmfilet in Schnittlauchcreme 13.60 € 22.70 €
Filet de saumon a la créeme de ciboulette

Filet von Salm, Forelle, Seezunge und Scampis ,,Ostender Art“ 16.50 € 26.70 €
Filets de saumon, truite, sole et scampis a I’Ostendaise




DESSERT

Coupe Dame blanche 6.90 €
Vanilleeis, warme Schokolade, Sahne
Glace vanille, chocolat chaud, créme fraiche

Coupe Brésilienne 6.90 €
Vanilleeis, Haselnusseis, Caramelsolie, Sahne
Glace vanille, glace a la noisette, sauce caramel, creme fraiche

Coupe Royale 6.90 €
Vanilleeis, Erdbeereis, Kirschen Sahne
Glace vanille, glace a la fraise, cerises, creme fraiche

Banane Royale 6.90 €
Vanilleeis, Schokoladeneis, Banane, warme Schokolade, Sahne
Glace vanille, glace au chocolat, banane, chocolat chaud, creme fraiche

Coupe California 6.90 €
Vanilleeis, Erdbeereis, frische Friichte, Sahne
Glace vanille, glace a la fraise, fruits fraiches, creme fraiche

Coupe Advocado 6.90 €
Vanilleeis, Eierlikor, Sahne
Glace vanille, liqueur aux ceufs, créme fraiche

Eiskaffee 6.90 €
Vanilleeis, Kaffee, Sahne
Glace vanille, café, creme fraiche

Erdbeerbecher (Saison) 6.90 €
Vanilleeis, Erdbeereis, frische Erdbeeren, Sahne
Glace vanille, glace a la fraise, fraises fraiches, creme fraiche
Eis mit warmen Himbeeren 6.90 €
Vanilleeis, Erdbeereis, warme Himbeeren, Sahne
Glace vanille, glace a la fraise framboises chaudes, creme fraiche
Tirami-Su mit Friuchten garniert / aux fruits frais 10.00 €

Schokoladenparfait mit Frichten garniert 10.00 €
Parfait au chocolat garnie aux fruits frais

Parfait au Grand Manier mit Frichten garniert/ aux fruits frais  10.00 €




